NAVOD NA POUZITI

Gratulujeme Vam, k zakoupeni vysoce kvalitniho ¢eského nadobi fady CZECH EXCLUSIVE s nepfilnavym povrchem ECLIPSE.

Nova rada tradicniho ¢eského titanového nadobi fady CZECH EXCLUSIVE je pro vSechny, ktefi maji radi néco vyjimecného a ktefi chtéji
pro sebe a své blizké pripravovat lahodné a zdravé pokrmy uchovavajici si svou chut se spoustou vitamind a minerald. V neposledni
fadé je koupé tohoto nadobi také rozumnou ekonomickou investici. Diky kvalité pouzitych material( mizete dosahnout velkych tspor
na energii. Ta pfitom tvoii ¢im dal vétsi vydajovou polozku v rodinnych rozpoctech. Pro zachovani kvality nddobi je nutno dodrzet
nasledujici doporuceni.

Pozorné si prectéte ndvod na pouziti!

Pfed prvnim pouZitim
e  Nadobi vyjméte z prepravni krabice.
e QOdstrante veskery obalovy material z vnéjsi a vnitfni plochy nddobi, véetné adhezni félie z Uchytek (madel) nadob, atd.
e Pfed prvnim pouZitim umyjte casti, které prijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pridavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha, pfipadné nechte vyschnout.
e Vnitini plochu nadoby vytirete tukem nebo olejem naptiklad pomoci ubrousku. Nadobu mirné zahrejte a opét vytrete
papirovym ubrouskem.

POZOR: nikdy nepouzivejte maximalni vykon sporaku pokud mate nadobu prazdnou (hlavné u indukéniho ohfevu), mohlo by dojit
k pfepaleni nadobi a tim k znehodnoceni antiadhezniho povlaku, jelikoZ se teplota nadobi muze rychle vysplhat az na 300-350°C!

Maximalni doporuéena teplota pro antiadhezni povlak i madla je 220°C! P¥i vysSich teplotach muZou plastové éasti zapachat.

POZOR: Béhem pouZivani se nedotykejte nadobi (vyjma plastovych drzadel), protoze je HORKA! Nadobi LZE uZivat v troubé (napf.
el./plynové/horkovzdu3né)! Obzvlast dejte pozor na to, aby se nadobi nedotykaly déti a nespravné osoby!

DOPORUCENI: P¥i pouZiti nddobi v plynové a el. troubé s hornim ohievem doporucujeme umistit nddobu co nejdale od topné spiraly.
Zejména u starSich modeld trouby mlze dochazet k prehfati vrchni ¢asti trouby (280-320°C), coz mUZe mit za nasledek prekroceni
povolené teploty (max. 220°C). Prehrati mize zplsobit neptijemny zapach nebo degradaci nepfilnavého povrchu a ztratu jeho
nepfilnavych vlastnosti.

Pouziti

Nadobi mlZete pouzivat na zdroji tepla — plyn, elektricky sporak, sklokeramicka deska, indukce. (Upozoriiujeme, Ze ,,Univerzalni pekac”
neni indukéni). U plynovych spordkd doporu€ujeme uZiti litinové rozptylovaci plotynky plamene z divodu jednodus$si udrzby
napovlakovaného dna indukéni nadoby. V nasem nadobi se nemusite ucit vafrit. Vaftite, jak jste zvykli, pouze se naucite ovladat tepelny
zdroj. Nadobi zbytecné neprehfivejte — Setfite energii i vlastni penize! Velkou vyhodou téchto nadob je, Ze neabsorbuji pachy, takze
v jedné nadobé Ize varit, smazit i péct.

Udrzba

Po vareni nemastnych pokrm0 staci vytfit nadobu obycejnym papirovym ubrouskem.

Do rozpalené nadoby po vareni nalijeme studenou vodu. Zbytky jidla se uvolni, odplavi a cely obsah vylijeme (tzv. tepelny Sok) =
DOPORUCUIJEME, jeliko? je nadobi vyrobeno z kvalitni slitiny, nemusite mit strach z vybouleni dna. Na pfipadné vybouleni dna se zaruka
vztahuje ze 100 %. Nebo nechdme nadobu trochu zchladnout a vytfeme papirovym ubrouskem.

Nadobi Ize myt v myéce. Nicméné vyrobce to nedoporucuje, jelikoz agresivni myci prostfedky a soli mohou zptsobit zeSednuti
vnéjsiho dna. Jedna se pouze o vizualni vadu, ktera nema vliv na funkci.

Upozornéni!

Pouzivejte pouze dievéné a umélohmotné kuchyrnské nacini! NepouzZivejte kovové nacini!

Prazdné nadoby nikdy zbytecné neprepalujte! PouZivejte max. do 220°C!

Velkou prednosti nadobi je nepfilnavost potravin k povrchu, takze jakékoliv nasili pfi vareni neni tireba!

Nepouzivejte ke skladovani potravin, nadobi je uréeno k vafeni, ne ke skladovani! P¥i skladovani pokrmt v nadobi, maze dojit k
loupani povlaku! Neskladujte nadobi s potravinami v lednici ani v mrazaku!

Veskeré uchytky spojené srouby je potfeba pribéiné dotahovat.

Drobné odchylky od celistvosti vzhledu, jsou zplsobeny ruénim zpracovanim vyrobku, nemaji vliv na funkénost ani uzitné vlastnosti

nadobi a nejsou tedy divodem k reklamaci.



Zavér

Vyse uvedené jsou vsechno zakladni informace, jak efektivné vyuzivat nadobi. K tomuto nadobi nepotrebujete zadné specialni
kucharky. Zakladem je naucit se vafit s vyuZitim regulace tepla a s minimalnim stupném zdroje. Ostatni jiZ zaleZi pouze na Vasi bohaté
fantazii.

SdhE

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi,
jakoZ i jejich recyklace. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadl na Zivotni prostifedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi
podrobnosti si vyZzadejte od mistniho Uradu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt
v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Legislativa

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek
odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sh. o hygienickych poZzadavcich na vyrobky uréené pro
styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialech a
predmétech ur¢enym pro styk s potravinami. Nepodstatné odchylky od standartniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

Zaruka se nevztahuje na tyto skutecnosti:

e  poskozeni plastové rukojeti nadoby nebo vika vlivem vysoké teploty (nad 220 °C). Napt. pfi umisténi rukojeti do blizkosti
horaku, Zhavici spiraly, stény trouby apod.,

e poskozeni povrchu (poskrabani, profiznuti) ostrym kovovym nastrojem (napf. ntZ, vidlicka) nebo poskozeni povrchu
(poskrabanim) pfi pouziti drsnych a agresivnich Cisticich prostfedkl (napt. Ziravé prostfedky na Cisténi trub nebo ¢istici
naplné mycek) nebo poskozeni povrchu (otlu¢enim) pfi neopatrné manipulaci (napf. vikem). Tyto ,,stopy” nemaji sebemensi
vliv na kvalitu pfipravy jidla ani celkovou Zivostnost nadoby, pouze je narusen esteticky vzhled,

e poskozeni indukéniho dna neopatrnym zachazenim, tj. Soupdni po znecisténé varné desce, potluceni pfi skladovani,
poskrabani atd.,

e poskozeni povrchu (spaleni) vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla,

e poskozeni vnéjsiho zabrouseni dna vlivem vysoké teploty zdroje tepla (napf. plynovym horakem), tj. nepouziti rozptylovaci
plotynky plamene,

e poskozeni vnéjsi povrchové indukcni Upravy dna odstipnutim vrstvy ndrazem,

e béiné opotiebeni, kterym je napfiklad otér ploch ve styku s poklici.

Postup pfi reklamaci

Zarucni list s podrobnymi informacemi byl predan pfi zakoupeni zbozi.
V pfipadé reklamace, ¢i konzultace jak reklamaci uplatnit, se obracejte na niZze uvedené kontakty (naleznete je také na kupni smlouvé):

Telefon: 775 614 460
Mail: savingeurope@centrum.cz
Adresa: Saving Europe s.r.o., Gen. Svobody 48/22, 787 01 Sumperk

K reklamovanému vyrobku pfiloZte privodni dopis s udanim ddvodu reklamace a svou pfesnou adresu véetné postovniho smérovaciho
Cisla a elektronické adresy + telefon tak, abyste mohli byt véas vyrozuméni o vyfizeni reklamace. Vyrobek predany k reklamaci by mél
byt Cisty, z hygienickych divodu nelze pfijmout znecisténé vyrobky. Zaruéni doba trva 24 mésicd od zakoupeni, a to pfi fadném uzivani
vyrobku v souladu s jeho Ucelem a timto ndvodem. Poskytovana zaruka se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé.
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